
      

 

 

  

 

 
  

 
AMUSE GUEULES 

Ein Amuse-Gueule (auch Amuse Gueule) 
(wörtl. Freude des Mauls, gemeint ist 
‚Gaumenfreude‘; franz. ausgesprochen: 
[amyz ˈgœl]), vor allem in vornehmen 
Restaurants auch Amuse-
Bouche ‚Mundfreude‘ genannt, ist ein 
appetitanregendes, kleines und somit 
mundgerechtes Häppchen, das häufig als 
Geste des Hauses ungefragt und vor der 
kalten Vorspeise im Rahmen 
eines Menüs serviert wird, meist als 
Beilage zu einem Aperitif oder 
Cocktail.[1][2][3] 

In der deutschen Gastronomie wird der 
Begriff Appetithäppchen oder Appetitbiss
en (auch „Gaumenkitzler“ oder „kleine 
Gaumenfreude“, in Schwaben auch 
„Magen-“ oder „Gaumenträtzerle“) für 
die pikanten Mundbissen verwendet. Sie 
haben eine appetitanregende Wirkung 
und werden zur kulinarischen 
Einstimmung auf die Speisenfolge 
gereicht – passend zum Aperitif, während 
der Gast die Speisen auswählt und auf 
den ersten Gang wartet. 

 

Quelle: Wikipedia 
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                                                   Auguste Escoffier*  

GOOD FOOD IS THE
BASIS OF TRUE 

HAPPINESS



AMUSE GUELES
FINGER FOOD

Soja Jogurt
Batata, Kerbel, Paprika, Zwiebeln

AVOCADO-CANAPÉS   *6
Kräuter-veganer Schmand und 
Tomaten-Relish

ZUCCHINI RÖLLCHEN   *6

Vegan Sahne , Zimt, Wallnuss
KÜRBIS MOUSSE         *6

Karotten Sambhal, Sauerrahm, 
Broccoli

POODLA BLINIS            *6

Vegan Sauer Dip, Walnuss Füllung 
Koriander, Limette, Mais,

LINSEN TACOS               *6 *6

Erbsen Dip, Frittierte Linsen
 MASALA VADAI          *6

KNOBLAUCH, PAD THAI
 PILZ CUPCAKES           *6

JASMIN, NORI, WASABI, SOJA
SRIRACHA MAYO DIP, AVOCADO

ACHAVO MAKI            *6
Mozzarella Bällchen Cherry Pesto 
Spieße

BÄLLCHEN SPIEßE       *6


